Viele Koche
verfeinern den Brei —
zumindest auf dem
Food Market

Feinschmecker Food Market

Wie im Marchen

Zum fiinften Mal ladt das Magazin ,,Der
Feinschmecker* zum Food Market fiir
neugierige Gourmets und Hobbykéche.

a sind wir denn hier im Schlaraffenland?

Auch wenn die tausend Téopfe, aus denen es

verfiihrerisch duftet, diesen Eindruck erwe-
cken, ist der neugierige Gourmet doch am Grof-
markt gelandet. Statt durch einen Wall aus Reisbrei
geht es kostenlos zu der vielseitigen Genussaus-
stellung, die das Magazin ,Der Feinschmecker* in
diesem Jahr zum fiinften Mal veranstaltet. Zwar lau-
fen die Spanferkel nicht schon knusprig gebraten
umher, aber mehr als 25 Kache aus Hamburg und
Umgebung verwéhnen die Besucher mit kulinari-
schen Kleinigkeiten.
Am Herd stehen neben anderen Tim Milzer (,Die
Bullerei*), Patrick Gebharde (, Fillet Of Soul*), Ge-
rald Zogbaum (,,Kiichenwerkstatt*), Andreas Stein-
wandt (,Kleine Brunnenstraie®), Christian Herold

(wMarblau®), und Heinz Wehmann (,Landhaus
Scherrer®). Die regionalen und biologisch erzeug-
ten Zutaten, aus denen sie ihre kleinen Gerichte
zubereiten, hingen nicht wie im Schlaraffenland
von Baumen und Biischen. Sie liegen am Stand vom
Bioland-Hof Jeebel, sie stehen hiibsch dekoriert auf
dem Tisch der Honigmanufaktur Fiensmecker. Oder
sie werden von einem der anderen 75 regionalen
Erzeuger von Kise und Pasta, Fleisch und Fisch,
Gemiise und Obst, Kaffee und Tee, Wein und Scho-
kolade prisentiert und erklirt. Informationsstinde
iiber bewusste Ernidhrung und gesundes Kochen
machen das Genusswochenende komplett. Die emte-
frischen Produkte kénnen zu giinstigen Preisen ge-
kauft werden. ,Was man bei uns fiir einen Dukaten
kauft, kostet dort nur einen Pfennig®, heifit es im
Mirchen. Das hat der Food Market mit dem Schla-
raffenland dann doch gemein. Irina Maria Chassein

P 5. Food Market Hamburg”, GroBimarkthalle, Sa, 4.9., 11-19
u.50,5.9., 11-16 Uhr, Eintriee frei, hamburger-foodmarket.de



