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Online Landwnrtschaftsmm[sterm llse Algner hat jetzt die Griine Woche eroffnet fiir Polltlker ist der Rundgang ein Essmarathon Eine amiisante Bilderschau

Vitamine fiir 15 Millionen Verbraucher

Obst und Gemiise vom Hamburger GroBmarkt haben meist weite Wege hinter sich. Eine Nachtschicht zwischen Papaya und Paprika f-

KATHRIN FICHTEL

HAMBURG $: Emin Doganays dunkle §
Augenringe sind nicht zu tibersehen.
Sie sind in seinem Berufsstand eine Art
Visitenkarte. Am Abend ist Doganay auf 8
der Ostseeinsel Usedom losgefahren, an
Rostock und Liibeck vorbei nach Ham- §
burg, stundenfressende 320 Kilometer
Gegen ein Uhr morgens wandert der|
Tiirke durch die Ginge des Grofimark-|
tes im Herzen der Hansestadt. Vorbei §§
an Kisten mit Salat, Apfeln, Papayas, an
Korben mit Ingwerknollen und Mohr-
riiben. Neonréhren unter dem Kuppel-
dach tauchen das Marktgeschehen in {#
grelles Licht. Doganay weicht einem §

surrenden Elektrogabelstapler aus, der
eingeschweifite Paletten lidt. Seine|
Einkaufsliste umfasst mehrere Seiten,|
das kann Stunden dauern. Wenn er|
gegen neun Uhr in seinen Groffhandel|
nach Usedom zuriickkommt, werde
seine Augenringe noch dunkler sein.

Die Waren auf dem
Hamburger Grofimarkt sind
,vielfdltiger und hochwertiger
als in Berlin,

Emin Doganay, Usedom

Emin Doganay, 46, ist einer von _ - 3 i . : i
4000 regelmaifiigen Einkidufern auf dem ’ . 3 e L e : ; NG L ST re—— -
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Der Hamburger
GroBmarkt ist
bekannt fiir sei

exotischen Obst
und Gemiisesort
die aus mehr als
Lindern stamms¢
Foto: Agentur Focu




fiir, dass jdhrlich 1,5 Millionen Tonnen
Obst, Blumen und Gemiise ihren Weg
zu 15 Millionen Verbrauchern finden -
in ganz Norddeutschland, aber auch
West-Polen und Ddnemark., Ich kénnte
auch zum Berliner Grofmarkt fahren,
das wiren 100 Kilometer weniger®, sagt
Doganay. ,In Hamburg gibt es aber
mehr und bessere Produkte.” Im Som-
mer, wenn die Ostseeinseln voll sind
mit Touristen, fahrt er die Strecke an
sechs Wochentagen, im Winter an drei.
Pro Nacht gehen auf dem 28 Hektar gro-
flen Gelinde Waren fiir durchschnitt-
lich 6,4 Millionen Euro iiber die Ver-
kaufstresen - das macht zwei Milliar-
den Euro Umsatz pro Jahr.

Geld hin oder her, mit einer Erkal-
tung macht es wenig SpaR, die Nacht in
einer zugigen Markthalle zu verbrin-

gen. Christian Ehmann ist nach dem

Zwiebelprinzip in vier Fleeceschichten
eingepackt, die Fiifle stecken in dick be-
sohlten Gummischuhen. 1962, als die
Stadt Hamburg den Grofimarkt am
Klostertor zwischen Oberhafen und
Amsinckstrafie baute, leitete noch sein
Opa den Stand. Seitdem hat sich der
Friichtehandel globalisiert: Die 470
Groffmarkthandler importieren aus
mehr als 50 Lindern, vor allem das Obst
legt weite Wege zuriick. Nur sieben
Prozent davon stammen aus deutschem
Anbau, bei Gemiise sind es immerhin
58 Prozent. Auch Ehmann und seine
zehn Mitarbeiter haben sich auf exoti-
sche Produkte spezialisiert. Papaya aus
Brasilien, Chili aus Thailand, Spargel
aus Peru, Birnen aus China. Auch Phy-
salis, Litschi und Ingwer liegen in den

Kisten. , Exotische Friichte halten sich

besser und haben eine grofiere Gewinn-
spanne®, sagt Ehmann schniefend. Der
Grofdteil seiner Ware kommt per Flug-
zeug nach Deutschland. Das ist zwar um
ein Vielfaches teurer, aber auch hoch-
wertiger: ,,Der Geschmack von Schiffs-
obst, das schon Wochen gelegen hat, ist
mit Flugware tiberhaupt nicht zu ver-
gleichen.“ Trotzdem, mit Klischees
rdumt Ehmann gnadenlos auf. ,Die Il-
lusion, auf dem Grofmarkt gibe es nur
frische Ware, ist Quatsch - die Kiwis

Emin Doganay (l.) kauft Kirschen bei
Christian Ehmann. Foto: Rihrhein

Internationale Griine Woche

Die Verbraucherschau fiir
Landwirtschaft und
Ernghrung hat am Frei-
tag in Berlin zum 76.
Mal ihre Tore fiir das
breite Publikum ge-
offnet. Diesjdhriges
Partnerland ist Polen.

Die Besucher konnen in
den Messehallen un-
term Funkturm eine
kulinarische Weltreise

unternehmen: 1632
Aussteller aus 57 Lan-
dern bieten 100 000
Spezialititen an, dazu

" finden 300 Konferenzen

und Seminare statt.

Schwerpunkthemen sind
Fragen der Lebens-
mittelsicherheit nach
dem Dioxin-Skandal
sowie Aspekte der Welt-
ernghrung.

Bis zum 30. Januar ist
die Messe von zehn bis
18 Uhr geoffnet. Tages-
karten kosten zwolf
Euro (sonntags zehn
Euro), Familienkarten
kosten 26 Euro. Kinder
unter sechs Jahren
haben freien Eintritt.

Weitere Informationen
gibt es unter:
www.messe-berlin.de

wurden zum Beispiel schon im Oktober
geerntet, und der Ingwer ist noch &lter.”
An seinem Verkaufstresen gliiht ein
Heizliifter vergeblich gegen die Kilte
an, daneben hingt ein Kalender mit
leicht bekleideten Frauen. Der Grof-
markt ist eine Mdnnerdoméne. Der Ton
ist rau, aber herzlich, man duzt sich. Die
meisten Ehefrauen bleiben zu Hause
und machen die Buchhaltung.

Das Nachtleben im Grofimarkt be-
ginnt um Mitternacht, wenn die Hind-
ler ihre Ware aufbauen. Die ersten Be-
sucher sind jene, die von weit her kom-
men wie Emin Doganay. Der Ger#usch-
pegel hebt sich, wenn die ersten Ge-
schifte gemacht sind, Paletten auf den
Steinboden knallen und mit elektrobe-
triebenen Gabelstaplern zu den Lastwa-
gen gebracht werden. ,,Ab zwei Uhr tau-
chen meist die Wochenmarkthindler
auf, ab fiinf Uhr dann die Besitzer von
Gemiisefachgeschiften®, sagt Grofk-
markt-Sprecherin Michaela Grangla-
den. Wihrend die Discounter langst ih-
re eigenen Einkaufsstrukturen pflegen,
lassen Unternehmen wie Schiffsausriis-
ter oder Altenheime sich zunehmend
direkt vom Grofimarkt beliefern.

Die sogenannten Kellerkinder liefern
direkt an Schiffsausriister im Hafen

Dafiir sind die im internen Sprach-
gebrauch  Kellerkinder genannten
Dienstleister zustindig. 20 Unterneh-
men haben ihre Biiros in niedrigen
Géngen unter der Markthalle, noch tie-
fer gelegen als die Kiihlrdume und Elek-
trotankstellen. Wolfgang Plichta hat um
1.30 Uhr angefangen, die Bestellungen
zu sichten. Sein Arbeitgeber, die Firma
Hans Grell, beliefert Kindergirten, Al-
tenheime und Schiffsausriister, die wie-
derum die Kombiisen auf Container-
schiffen fiillen. :

Ein Stapel eingeschweifiter Kartof-
feln wartet im Gang darauf, in einen
Sprinter verladen zu werden. Sie sind
nicht nur geschilt, sondern in Wiirfel
und Scheiben geschnitten, um sich in
einer Grofikiiche flugs in Bratkartoffeln
und Eintopf zu verwandeln. Den Rest
der bestellten Ware wird Plichta oben
bei den Hiandlern kaufen. ,,Wir sind der
Markt im Markt“, erklart Plichta, ein
freundlicher Mann mit blauen Augen
und vor Kalte geroteter Nase. Der
Schleswig-Holsteiner arbeitet seit 30
Jahren auf dem Grofimarkt, es macht
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ihm immer noch SpaR. Als sein fritherer
Arbeitgeber pleiteging, stellte ihn sofort
ein Konkurrent ein.

Gegen vier Uhr morgens hat Emin
Doganay endlich den letzten Posten auf
seiner Einkaufsliste abgehakt. Gemein-
sam mit seinem Kollegen wird er sich
auf den Sattelschlepper schwingen und
die Heimfahrt gen Osten antreten. Dort
werden seine 15 Mitarbeiter anpacken,
um die Waren aus Hamburg an 300 Ho-
tels zwischen Riigen und Usedom aus-

zuliefern. Gegen 15 Uhr hat Doganay
dann endlich Zeit, sich ein paar Stunden
hinzulegen. Bevor es wieder losgeht
nach Hamburg.

,Ich habe schon immer wenig ge-
schlafen, das ist eine Sache des Trai-
nings“, sagt der Unternehmer. Seine
beiden S6hne, 15 und 16 Jahre alt, haben
bislang kein Interesse bekundet, den |
Inselgroffhandel eines Tages weiterzu-
fithren. Sie wollen lieber Sportmanager |
und Polizist werden.



